


Veggie meets BBQ CHF 38.50

Planted Pulled BBQ | spicy Tempeh | Tofusteak mit frischen Krautern 24 h
mariniert | Gemuse am Spiess | Baked Beans Texas Style | sowie haus-
gemachte Dips wie eine franzdsische Pistou, BBQ Sauce, Zwiebel Konfi &
Apfel- Mango Chutney

Franki’'s Easy going Menu CHF 38.50

Schweinebrust mit Ananas | mit frischen Krautern mariniertes Poulet |
gegrillter Lachs & Krauterdl | Franki's Salsiccia und Merquez | Gemuse
am Spiess | Baked Beans Texas Style | hausgemachte Dips wie eine
franzdsische Pistou, BBQ Sauce, Zwiebel Konfi & Apfel- Mango Chutney

The Hall of Fame Menu CHF 49

Schweinefiletmedaillon | mit frischen Krautern mariniertes Poulet |

im Chili- Rub marinierte Rindshufte | Lachs im Krautermantel | Franki's
Salsiccia und Merquez | Gemiise am Spiess | Baked Beans Texas Style |
hausgemachte Dips wie eine franzdsische Pistou, BBQ Sauce, Zwiebel
Konfi & Apfel- Mango Chutney

The Barbecue Heaven Menu CHF 58

Klassisches Entrecote double (tranchiert) & Zwiebel Chutney* | mit frischen
Krautern marinierte Crevetten | Pulpo gegrillt | Franki's Salsiccia und
Merquez | GemUse am Spiess | Baked Beans Texas Style | hausgemachte
Dips wie eine franzésische Pistou, BBQ Sauce, Zwiebel Konfi & Apfel-
Mango Chutney
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